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VORSPEISEN

Khao Hom Vorspeisen (11 stk.)
Knusprige Wan-Tan, Toast,
Dazu siifi-scharfe Chilisauce.

850¢

PoaPiaGai 4 hausgemachte Friihlingsrollen

Knusprig ausgebackene Réllchen von Teigblattern, gefiillt nach Wahl. Dazu siifi-scharfe Chilisauce.
450 520¢

Thod Man Gai  Kleine Hahnchenfrikadellen () (astk)

Vo gehacktem Hahnchenfleisch und frischen griinen Bohnen, gewiirzt mit roter Gurry-Paste
iberbacken. Dazu siiR-scharfe Chilisauce
¥ s00¢

Satae Gegrillte FleischspieBe (1) (3 Speifie)
Gegrillte Spiefie vom Hahnchen oder Rind, mariniert in pikant-siier Erdnusssauce. Dazu frischer,

siii-saurer Thai-Gurkensalat
¥ soe P o00e

Khanom Pang Na Gai Uberbackener Toast (6 stk

“Toastbrot, iberbacken mit einer Mousse aus wiirzigem, Hahnchenhackfleisch.
Dazu siifi-scharfe Chilisauce.

¥ 550
Giao Thod Knusprige Wan-Tan-Taschen (6 stk.)

Knusprige Wan-Tan-Teigtaschen mit einer Fiillung aus Hihnerhackfleisch mit Erbsen, Méhren und
Mais. Dazu sii-scharfe Chilisauce.
W s50e

NiluThod Gebackene Kisebillchen (s stk)
Dazu siiR-scharfe Chilisauce.

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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SUPPEN

Tom Yam Klare sauer-scharfe Suppe
Unvergleichlich aromatische, klare Suppe. Sie erhlt ihren einzigartigen, sauer-scharfen Gharakter
surch Zisonengee, i ende Mt Vo des Knffsimets, Galgent lnd ol e itgslnchy sher

werden. Verfeinert mit Limet
W as0e Y ss0e B 650

TomKa  Cremige Kokossuppe () {(

Eine der beliebtesten 'ma. Suppen. Thr Geschmack ist glemhzemg sun ‘sauer, salzig und scharf und
herrlch cremig. Mit Blattern der

Kaffirlimette, Galgant und Chili, die mitgekocht, aber nicht mltgsgsssen werden_ Verfeinert mit

Limettensaft, Fischsauce und Champignons.

W 400 W os0e TP 690¢

GéngJued Mit Tofu und Gemiise (3)
Milde, Klare Suppe vom hausgemachten Hiihnerfond.

W asoe W as0e
Géng Jued Wunsen  Milde Hiihnersuppe mit Glasnudeln

Milde, klare Suppe vom hausgemachten Hithnerfond mit Glasnudeln und Ballchen.
¥ ssoc
Gau Lao Niia Rinderbrithe mit Brokkoli (
‘Sojaprossen mit feinem Aroma von Zimt und Sternanis.
650
Gieo nam Gai Wan Tan Suppe
Hausgemachter Wan Tan Teigtaschen gefiilt mit Hithnerhackfleisch, Gemiise und Koriander.
6.20€

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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SALAT

Yam Frischer gemischter Salat @) ((

Fruchtig-erfrischender, gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln. Mit einem wiirzigen
‘Saucen, Chili und Knoblauch-Dressing

W so0e W o0e M700e & 506 B sooe
‘Yam Wunsen Glasnudelsalat (1) ((

E W R A e B
ing mit Zitrone, Chili, Korianderwurzel und etwas Knoblauch.
Bose WD e

Larb Fleischsalat mit Pfefferminz (1) {

beln, L frischen Pfefferminz- und
Kortanderblatier. Dazt cin bressing aus Ztronensalt Fischsauce und gelmcknsten Chilis. Er erhalt
seinen besonderen Charakter durch gerdsteten und grob gemahlenen Klebreis und getrocknete
Chilis, welche dem Salat eine leicht rauchige und erdige Note geben — eine tolle Erganzung zu den
frischen Dieser Salat im Nord-Osten

b osoc W 7o0e P ss0c & osoe

( Leicht scharf (( Mittel scharf ( sehr scharf
W vegetarisch &z Tofu W Hahnchen P Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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CURRIES

Zu allen Curries servieren wir Ihnen Reis als Beilage

Ging Kiao Wan Griines Curry @)

gegart
ey eoharter griiner Curry-Paste e duﬁendem Thai- Eas\hkum (Horape)

12506 W 1306 B 14506 G 16506 T 1790¢

Gang Ding Rotes Curry @ (

Kokos-Curry. Thai-Aube Paprika, und rote
Peperoni in Kokosmilch mit mittelscharfer, roter Curry-Paste. Gariert mit duftendem
‘Thai-Basilikum (Horapa)

L 12500 W 13906 PP 14506 @ 16506 T 1730¢

Gang Gari  Gelbes Curry () (
Kartoffeln, Mhren und Zwiebeln in Kokgsmilch mit gelber Curry-

aste
k12506 W 1300¢ TP 14506 G 1690¢ T 17.00¢

Géng Massaman Massaman Curry () ((
Zwiebeln und Kartoffeln in Kokosmilch mit Massaman-Curry-Paste, garniert mit gerdsteten
Erdniissen. In der Curry-Paste werden neben den Gblichen Zutaten auch Zimt, Nelken,

rwendet ‘machen das Gericht besonders nuancenreich.

12506 W 1300¢ M 14506 G 1690¢ T 17.90€
GangKua SabPaRod  Ananas Curry @) ((

Ananas und Paprika in Kokosmilch mit roter Curry-Pgste und Kaffir-Limettenblattern

& 1250 W 13006 G 16906 T 1706

GéngPaning  Panang Curry ) (
Rore Paprika und Peperoni in Kokosmilch mit Panéng.Curry-Paste

12906 W 1506 P 15506 & 1690€ W 17.00€

GéngErdnuss  Erdnuss Curry @ {
Brokkoli, Mohren, Zucchini und Brechbohnen in Kokosmilch mit Paning-Curry-Paste, gariert mit
gerbsteten Erdniissen.

i 12006 W 14506 P 1400 @ 16906 T 17.00¢ # 17,00€

( Leicht scharf (( Mittel scharf ( sehr scharf
W vegetarisch &z Tofu W Hahnchen P Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen Reis als Beilage

Pad Prik Géng Pla Ganze Dorade mit roter Curry (((
Saftiges, - knackig in
Mit Paprike, Thai-Aub Bambu Kokosmilch

4 18,90€

Pad Krapao Pla Dorade Ganze Doﬂde mit Gemiise und Krapao

JKrapao' ist das in Europa eher unbekannte likum, das diesem @«

Charakter gibt. Brechbohnen, Bambus, Fspemm und Paprika im Wok gebraten, gewdrzt mit Thai-
Basilikum, Knoblauch und frische rote Chili, abgeschmeckt mit milder Austernsauce.

4 18,90€
Pad Sam Rod Pla Dorade Ganze Dorade mit Gemiise siiB-sauer-salzig-scharf ((

In diesem Gericht wird jede Geschmacksrichtung betont: sii, sauer, salzig und scharf. Grundlage
ist eine dicke, hausgemachte, sifi-saure Sauce, gekocht aus frischen Chilis, Paprika, Ananas und
Knoblauch, dazu Zwiebeln, Paprika und Peperoni.

4 18,90€

Pad Priew Wan Pla Dorade Ganze Dorade mit Gemiise siif-sauer @

Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Ananas, Méhren und Lauchzwiebeln in einer fruchtigen und
hausgemachten sifi-sauren Sauce

L 18906

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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Wok

Zu allen Wokgerichten servieren wir Thnen Reis als Beilage

Pad Prik Ging Gemiise in mtem Curry Paste(®) {(
Paprika, Thai-Aub Bambu likum und Kokosmilch,

iz 12906 W 1450€ H;ssne & 16906 #1700 T 17.00¢

Pad Krapao Gemiise mit Krapao ({{

d Es erhilt seinen
ik tor rch Kxapee o 1 kot St ubaote This ek Setohbolmins e,
Peperoni und Paprika im Wok gebraten, gewiirzt mit Thai-Basilikum, Knoblauch und frischem roten
Chili, abgeschmeckt mit milder Austernsauce:

1390¢ P 14306 @ 1530 4 17006 T 1750¢

Pad Prik Sod Gemiise mit Chili (
Saftiges Fleisch mit frischem Chili, Zwiebeln, Peperoni und Paprika,

mit milder Austernsauce.
W 13506 P 14206 B 1690¢

PadKing  Frischer Ingwer mit Gemiise {
Feine Streifen vom frischen Ingwer im Wok gebraten, mit Lauchzwiebeln, Paprika, Zwiebeln,

Morcheln und jungem Mais.
W 15506 TP 11506 & 1690¢ # 16,90

Pad Nam Man Hoy Gemiise in Austernsauce
junger Mais, Méhren, iebeln und

‘milder Austernsauce.
W 13506 P 14506 "B 16.0€

Pad Sam Rod Genmiise siif-sauer-salzig-scharf

In diesem Gericht wird jede Geschmacksrichtung betont: sii, sauer, salzig und scharf. Grundlage
ist eine dicke, hausgemachte, sifl-saure Sauce, gekocht aus frischen Chilis, Paprika, Ananas und
Knoblauch, dazu Zwiebeln, Paprika und Peperoni

W 1300¢ P 15006 & 1690€ L 1690€

Pad Priew Wan  Gemiise sii8-sauer (1)
Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Ananas, Mohren und Lauchzwiebeln in einer fruchtigen,
hausgemachten siifi-sauren Sauce

iz no0e W 13506 PP 1450 @ 16.90¢ TP 16.90€ o 16,90

( Leicht scharf (( Mittel scharf ( sehr scharf
W vegetarisch &z Tofu W Hahnchen P Rind & Ente # Lachs T Garnelen




Wok

Zu allen Wokgerichten servieren wir Thnen Reis als Beilage

E8 PadPak  Gemiise der Saison
Frisches, knackiges Wok jasau

i n90e W 13506 PP 14206 @ 16506 T 17.50€

E9 Pad Med Ma Muang Gemiise siif8-sauer BBQ (1) (
Paprika, junger Mais, Zwiebeln, L und ¢ in einer dicken,

siifisauren Sauce mit feiner Rauchnote.

Wiss0e PP 14906 & 1690¢ T 1690

EI0 Pad TuaNgok  Knackiges WOk-Gemiise
Sojasprossen, Bambus, Méhren, Lauchzwiebeln, Paprika in wiirziger Sojasauce.

Ell Pad Ma Diir Gemiise mit Feigen (1)
Zwiebeln, Mohren, Paprika, Morcheln, L und

1306 4 12506 P 13506 " 15906

‘milder Austernsauce.

mit

W 1350¢ M 14506 T 1690¢

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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NUDELN & REIS

PadThai  Reisnudeln mit Tamarindensauce

Saftige, gebratene Reisnudeln mit Ei, Spitzkohl, Mohren, Sprossen, Lauchzwiebeln und
Erdniissen. Dieses urspringlich chinesische Gericht haben die Tha fiir sich entdeckt, modifiziert
und zu einem ihrer liebsten Gerichte gemacht ~ daher der Name Pad Thai Sein charakteristischer
Geschmack stammt von einer speziellen Sauce, deren Hauptbestandteil das Mark fruchtig-saurer

‘Tamarinden ist.
2k 12506 9 14506 B 15.00¢

PadSiJu Reisnudeln in siifler Sojasauce
Saftige, gebratene Reisnudeln mit Ei, Sojasprossen, Brokkoli und siier Sojasauce.

i n90c W 13506 " 15506

Khao Pad Gebratener Reis
Mit Ei, Zwiebeln, Mohren, Erbsen, Mais, L und siifler Sojasauce.

W 1090¢ W 12006 T 1550€

Khao Pad Sab Pa Rod Gebratener Reis mit Curry
Mit Ei, Zwiebeln, Mghren, Erbsen, Mais und Ananas abgeschmeckt mit Currypulver und Kurkuma,

serviert mit wiirzigen Réstzwiebeln.
W 12.00¢ T 1550¢

Bhamie Gebratene Nudeln mit Gemiise
Mit Mohren, Currypulver und Kurkuma

1506 W 1290¢ PP 13006 G 15.90¢ T 1590€

( Leicht scharf (( Mittel scharf ( sehr scharf
W vegetarisch &z Tofu W Hahnchen P Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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NUDELSUPPEN

Lad Na Dicke Nudelsuppe (2)

Saftige, gebratene breite Reisnudeln in einer mit Maniokmehl angedickten Hiihnerbriihe,
abgeschmeckt mit dunkler Sojasauce. Mit Gemiise der Saison.

¥ 1200 WP 13906 T 14.90¢

Klare Nudelsuppe ()
Hel Basis einer it it piferund
L
ﬁ 12,00 H’mne & 14006
Wiirzige Nudelsuppe
Dunkle, klare, siil Basis einer ‘mit dunkler

Sojasauce und dem Aroma von Zimt und Sternanis. Mit Sojasprossen, Lauchzwiebeln, Koriander

und Gemiise der Saison.
W 1200¢ P 1300 & 1290

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen
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DESSERT

Kluay-Tord Gebackene Banane mit Eis und Honig
Verfeinert mit Honig Banane im Teigmantel gebacken. Dazu eine Kugel Eis, wahlweise Vanille oder
Schokolade.

590¢
Sapparod-Tord ~ Gebackene Ananas mit Eis und Honig 1)

Verfeinert mit Honig Ananas im Teigmantel gebacken. Dazu eine Kugel Eis, wahlweise Vanille oder
Schokolade.

590¢
Kluay-Tord Gebackene Banane mit Honig
Goldbraun gebackene Banane Honig im Te el

490¢
Sapparod-Tord ~ Gebackene Ananas mit honig (1)
Goldbraun gebackene Ananas im Te el

490¢

( Leicht scharf (( Mmittel scharf {( sehr scharf
Tofu W Hahnchen ™ Rind & Ente # Lachs T Garnelen

W vegetarisch &




